
SOUSCHEF TIL KØKKEN:

Brænder du for kvalitet, ledelse og mad med kærlighed?

Hos Fratelli vil du som souschef, være den vigtige højre hånd i køkkenet og medvirke til, 
at vi hver dag leverer smagfulde og gennemtænkte madoplevelser. Du får en nøglerolle i 
den daglige drift og bliver en vigtig sparringspartner for køkkenchefen – både fagligt og 
menneskeligt.

DIN ROLLE SOM SOUSCHEF
Som souschef er du med til at sikre det høje niveau i både smag, struktur og samarbejde i 
køkkenet. Du har overblik, er detaljeorienteret og god til at holde hovedet koldt, 
når tempoet er højt. Sammen med køkkenchefen arbejder du for at skabe et godt 
arbejdsmiljø og en stærk faglig kultur, hvor både gæsteoplevelsen og medarbejdernes 
trivsel er i fokus.

DINE ANSVARSOMRÅDER:
•	 Bidrage til at levere fantastiske gæsteoplevelser – hver gang
•	 Understøtte og udvikle dine kolleger fagligt i samarbejde med køkkenchefen
•	 Sikre, at kvalitet og standarder overholdes i både retter og rutiner
•	 Være medansvarlig for vagtplanlægning, bestillinger og daglig drift
•	 Hjælpe med at optimere arbejdsgange og sikre et effektivt flow i køkkenet
•	 Træde i køkkenchefens sted ved fravær

VI LEDER EFTER DIG, DER KAN:
•	 Tage ansvar og bevare overblikket – også i et travlt køkken
•	 Motivere og samarbejde med teamet med et positivt og professionelt mindset
•	 Bidrage med struktur, faglighed og god stemning
•	 Have øje for detaljer, men samtidig forstå det store billede
•	 Kommunikere klart og samarbejde godt med både kolleger og ledelse

HOS FRATELLI TILBYDER VI:
•	 En arbejdsplads med stærkt sammenhold og stor passion for mad og mennesker
•	 En vigtig rolle i et travlt og ambitiøst køkkenmiljø
•	 Mulighed for at udvikle dig fagligt og tage mere ansvar over tid
•	 Indflydelse på både daglig drift og gæsteoplevelser
•	 Et sundt og respektfuldt arbejdsmiljø med fokus på kvalitet og samarbejde

Er du klar til at tage styringen i køkkenet og være med til at løfte Fratelli til nye højder?
Så send en uopfordret ansøgning til os!

Mvh Team Fratelli


